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Impulsores de tu mejor
version fesional

Somos una red de centros de formacion con el objetivo de transformar de
manera integral a nuestros alumnos a través de un modelo educativo de
vanguardia, centrado, Unica y exclusivamente, en desarrollar todo su potencial
vy conectarlo a los retos competitivos y necesidades de las empresas.

Llevamos la empresa al aula para convertir la formacion

en una experiencia , radicalmente
transformadora, para que nuestros alumnos alcancen su
mejor version profesional.

Incorporamos durante todo el ciclo formativo experiencias, habilidades,
competencias que potencian la mejor version personal y profesional del alumno.
Derribamos todas las barreras que limiten su potencial de desarrollo.
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NMetodologiaPRO

La metodologia utilizada en FP Pro prioriza el desarrollo de la reflexion y el
pensamiento critico de nuestro alumnado.

No te sentiras sélo en ningiin momento

Innovadora y avanzada Formacion en centros de trabajo

Contenidos propios Adaptabilidad a las necesidades

Campus online Transicion efectiva al mercado laboral

Proceso ensenanza-aprendizaje muy Formacién y competencias
efectivo, facilitador y diferenciador actualizadas al mercado laboral

Incorporacion al mercado laboral

Todo ello para que las empresas cuenten con PR O fesionales que sepan
desenvolverse en entornos inciertos con calidad, responsabilidad y
orientacion al resultado en cualquier campo de trabajo.

Habilidades vy destrezas PRO

Todos nuestros alumnos contaran con una amplia gama de cursos en linea
disefados para desarrollar su potencial en areas clave como liderazgo,
productividad o bienestar. Podran disfrutar de todo tipo de contenido interactivo
y atractivo, Habilidades y destrezas PRO fomenta el crecimiento personal y
profesional, creando una cultura de aprendizaje continuo.

TECNICO SUPERIOR EN DIETETICA

Desarrolla tu mejor version PR O fesional

Pildoras de aprendizaje

8 areas de conocimiento

@ Colaboraciény

Estrategia vy ejecucion L7
glayel entendimiento

Tecnologiay

conocimientos especificos W Inspiracion y afinidad

Seguridad y control ‘O Creacién e innovacién

PAIRO NG

Autocuidado vy sensibilidad ﬂ Gestion y Autoridad

+ 65 competencias
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Una = pensada para ti
Q

Somos una red de centros
oficiales de Formacion
Profesional, con un enfoque
muy claro, orientado al
mercado laboral.

Garantizamos acuerdo de
practicas con las empresas
mas punteras del sectory
bolsa de trabajo.

Nuestro equipo docente
esta formado por los mejores
expertos en cada area
profesional.

Disponemos de tres
modalidades, online,
presencial y semipresencial,
U eliges.

©

Adaptado a la metodologia
onling, clases en directo que se
quedan grabadas vy contenido
didactico actualizado.

"~

Tenemos disponibles
diferentes opciones de
financiacién v la posibilidad
de acceso a becas.

\/entajas de estudiar un
ciclo oficial con FP Pro

Empresa
en el Aula.

Formacién exclusiva con expertos
deempresas lideres en su sector,

disefada para impulsar tu carrera
y brindarte ventajas competitivas.

Herramientas
Online.

Ponemos a tu disposiciéon
herramientas online que mejoraran
tus habilidades y competencias
clave para destacar en el mundo
laboral.

e

Proporcionamos herramientas
para desarrollar tus Soft Skills,
potenciar tu insercién y éxito
laboral, y prepararte para los
desafios del mercado actual.

2

Habilidades
vy Destrezas.

Blsqueda
de practicas.

Gestionamos la busqueda
de empresas donde podras
realizar tus practicas
profesionales.

O

Accede a +3.000 convenios
empresariales gestionados en

tu comunidad, con personal
cualificado y gana experiencia en
entornos reales antes de titularte.

Empleabilidad.

o0
3 ()
Atencion
Personalizada.

Ofrecemos un seguimiento
personalizado para resolver
dudas, guiar tu progreso y adaptar
el contenido a tus objetivos
profesionales.
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GRADO SUPERIOR

Técnico Superior
en Dieteética

En el Ciclo Formativo de Grado Superior de
Dietética, aprenderemos a elaborar pautas
nutricionales individualizadas a cada caso
clinico, analizando los comportamientos
alimentarios y las necesidades de las
personas y grupos, ademas de evaluar las
diferentes situaciones y hacer controles
alimentarios en el ambito de la industria.

Online
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Requisitos de acceso

Estar en posesion del Titulo de Bachiller, o de un certificado
acreditativo de haber superado todas las materias del Bachillerato.

Haber superado el segundo curso de cualquier modalidad de
Bachillerato experimental.

Estar en posesion de un Titulo de Técnico (Formacion Profesional
de Grado Medio).

Estar en posesion de un Titulo de Técnico Superior, Técnico
Especialista o equivalente a efectos académicos.

Haber superado 3° de BUP (Bachillerato Unificado Polivalente).

Haber superado el Curso de Orientacion Universitaria (COU).

Estar en posesion de cualquier Titulacion Universitaria o equivalente.

Haber superado la prueba de acceso a ciclos formativos de
grado superior (se requiere tener al menos 19 anos en el ano que
se realiza la prueba o0 18 para quienes poseen el titulo de Técnico).
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Haber superado la prueba de acceso a la Universidad para
mayores de 25 anos.

Vida laboral (haber cotizado un minimo de dos anos a jornada
completa en la Seguridad Social)
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Plan de estudios

*

= Alimentacion Equilibrada
O1 Control Alimentario
PRIMER
CURSO

*

Fisiopatologia Aplicada a la Dietética

= Formacion y Orientacion Laboral

*

Relacién en el Entorno de Trabajo

*

Dietoterapia

02

*

Educacién Sanitaria y Promocion de la Salud

SEGUNDO
CURSO

*

Formacion en centros de trabajo

*

Microbiologia e Higiene Alimentaria

*

Organizacion y Gestion de Gabinete de Dietética

*

Proyecto integrado
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Salidas Profesionales

Las ocupaciones y puestos de trabajo
mas relevantes son los siguientes:

Dietista en consulta y hospitales, tanto publicos como
privados, disenando y proponiendo dietas individualizadas,
trabajando junto a dietistas-nutricionistas, equipos de
enfermeria y otros especialistas médicos/as.

Responsable de alimentacion en empresas de Catering
(diseno de mendus de eventos, control de alérgenos, formacion
del equipo de cocina v restauracion colectiva...)

Técnico en higiene de los alimentos y en control de calidad
alimentaria en industrias alimentarias (de aceite, de vinos, de
productos de quinta gama...)

Consultor en alimentacion formando parte de una industria
alimentaria.

TECNICO SUPERIOR EN DIETETICA

Educador o educadora sanitario/a, para disenar e implantar
programas de educacion nutricional en centros educativos,

residencias de mayores, centros de dia, centros de
entrenamiento, clinicas interdisciplinarias, etc.
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